Déjeuner au Chiteau
Vendredi ler janvier 2027

Mise en bouche
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Saint Jacques snackées, crabe en cromesquis,

Condiment persil, émulsion de coquillages au Whisky
?‘:r‘
Gigotin de Poulette de Racan au foie gras,

Echalote farcie et butternut au vinaigre d’épices

<

Mont blanc glacé vanille et marron, cassis confit et baie de Timur

&L

Mignardises

Tarif : 135€ | pers (mise en bouche, entrée, plat, dessert et mignardises —
Avec accord mets et vins, eau et boisson chaude).
Tarif hors alcool : 100€ | pers (mise en bouche, entrée, plat,

Dessert et mignardises — eau et boisson chaude).
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