MENU SAINT-SYLVESTRE

Mercredial decembre 2025

Apc¢ritif Gold Champagne & Mise en bouche

Pressé de foie gras et pigeon,

Condiment noix et raisins, vinaigrette truffée
Nage de Homard aux agrumes et estragon

Ris de veau croustillant, créme de morilles,

Mijoté de légumes d’hiver
S¢lection fromagere
Supréme chocolat, parfait glac¢ vanille et cacahuctes caramélisées

Mignardises & chocolats

Tarif: 200€ 77C/ personne
(apérity), repas, accord mets & vins, eau & boisson cliaude et sotrée dansante)
Menu feors alcool > 220C 77C/ personne
(apérityf, repas, eau & 00isson clraude el soirée dansanie)
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