MENU DE NOEL
Mercredi-24idecembre 2025
Cocktail Velours & Mise en bouche

Foic gras de canard confit, Chutney de noix et raisins
Touvray demi-sec - Domaine Francois Pinon Solera’

Langoustines rotics, crémeux de fenouil
Tartare d’algues et ail noir

Corse Calvi - Domaine Alzipratu "Pumonte”

Chapon farci aux marrons, truffes ct Ié¢gumes d’hiver
Dourgogne -Domaine Giraudon Chitry 2024

Buche exotique vanille et popcorn

Mignardises & chocolats

Tartf: 165€ 77C/ personne
(apérity), menu, accord mets & vins - eau et boisson cliaude)
Menu fiors alcool” 130€ T7C/ personne
(apérityf, menu, eau et boisson chaude)




