
Amuse bouches

Entrée 
Pressé de foie gras et volaille 
À l’huile de truffe et Shiitaké

Plat
Bar rôti, légumes croquants pimentés, 

Polenta croustillante, émulsion de Safran

Dessert
Boule truffée au chocolat et fève de Tonka, 

Noix de pécan caramélisées et sauce Arabica

Tarif : 65€ ttc/ personne 
(accord mets et vins - eau et boisson chaude inclus)

Le vigneron
Passe à table

Domaine de la  Chanteleuserie

Save the
 date !

RDV à 19h30

Vendredi 27 juin 2025
En compagnie de Christine Boucard 
Tarif : 65€ ttc / personne

Réservation : 02 47 96 16 16

Château de Rochecotte - Situé à 35 minutes de Tours et 15 minutes de Langeais
43 Rue Dorothée de Dino / Saint Patrice 37130 Côteaux sur Loire

chateauhotel@rochecotte.fr 02 47 96 16 16
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