
première Entrée

Foie gras de canard conf it ,  
Moussel ine de butternut  et  orange,  

Pral iné de graines de courges

Deuxième entrée

Asperges Blanches d’Anjou,  
Hol landaise au citron vert  et  nuage de sureau

Plat

Agneau conf it  en v iennoise d ’herbes,  
Espuma de pet its  pois  au lard colonnata

Dessert

Crunchy chocolat  & caramel  aux cacahuètes gr i l lées,  
Nougat ine,  grué de cacao

Menu proposé le  dimanche 20 avri l  et  le  lundi  21 avri l  (déjeuner et  dîner).
Au dîner,  la  Carte  du restaurant  sera proposée en complément.  

Tarif  :  85€ ttc  /  personne (hors  boisons)
Accord Mets  & vins,  eau et  boisson chaude :  28€ ttc  /  pers

Menu de Pâques


