
Cocktail Velours & Mise en bouche

Foie gras de canard confit, 
Praliné de graines de courge & butternut

Vouvray Pinon “Solera” 

Saint-Jacques & risotto de céleri à la truffe
Mâcon-Lugny Louis Jadot “Le Bouchet” 2023 

Dodine de poulette de Racan, jus brun de volaille, 
Châtaignes & légumes racine

Bourgueil Thierry Boucard “Beauvais” 2018

Sapin au parfum de noisettes, vanille & insert caramel

Mignardises & chocolats

Réservation au 02.47.96.16.16

Tarif :  155€ TTC/ personne  
(apéritif, repas, accord mets & vins - Menu hors boissons : 90€ TTC/ personne)

Menu de Noël

Mardi 24 décembre 2024


