
PLATS

Le rafraichissant
Saumon mariné à l’aneth & rouleau de printemps signature :

riz, avocat, cacahuètes, mangue et sauce citron

Signature dill marinated salmon & spring roll:

rice, avocado, peanuts, mango and lemon sauce

The Goat Lovers
Chèvre en crumble & parmesan, croustillant et wrap de tomate & chèvre,  

jambon de Parme & légumes à la croque (version végétarienne possible) 

Goat cheese in crumble & parmesan, crispy and tomato wrap & goat

cheese, Parma ham & crunchy vegetables ((vegetarian version possible) 

Le Burger de Nicolas
Croustillant d’agneau en burger, fondue d’aubergine, 

tomate, sauce tartare et frites maison

Crispy lamb in burger, eggplant fondue, 

tomato, tartar sauce and homemade fries

Surprenez moi...
La suggestion du jour

The suggestion of the day

DESSERTS

Passionnément
Finger à la vanille et fruits rouges 

Finger with vanilla and red fruits 

Marie Antoinette
Meringue glacée aux sorbets, fruits du moment & macarons

Ice meringue with sorbets, fresh fruit & macaroons.

Surprenez moi... 
Le dessert du jour

Dessert of the day

Les Caprices de Dorothée

“Les Caprices de Dorothée” 

Plat & dessert 36€ TTC/ pers - main course & dessert 36€ incl. VAT/ pers

Horaires 2024 : de 12h à 13h30, déjeuner uniquement - From noon to 1:30pm, lunch only 



Boissons comprises dans la formule 
ma Journée au Château

jus de fruits locaux - Local Fruits Juices

Nature de pomme - Jus de pomme local 25cl 

Nature de pomme - Local apple juice (25cl) 

Les Vergers de la Manse 25cl

Fraise, Pêche, Tomate, Abricot, Poire

Straw﻿berry, Pe﻿ach, To﻿mato, Ap﻿ricot, Pe﻿ar

sirops monin - Monin Syrups

Grenadine, Menthe, Pêche, Citron

Grenadi﻿ne, M﻿int, Pea﻿ch, Lemon

Sodas

Coca Cola  -  Coca Cola sans sucre  -  Limonade  -  Schweppes

Coca Cola  -  Coca Cola without sugar  -  Lemonade  -  Schweppes

Eaux - Waters

Evian (still) 50cl 

Badoit (sparkling) 50cl

Perrier (sparkling) 33cl 

Bières pression - Draught beer 

Leffe (25cl)

Vins - Wines

Rouge (Red) : Saint-Nicolas de Bourgueil AOC - Domaine de la Chanteleuserie “Irène”

Blanc (White) : Touraine Sauvignon AOC - Domaine des Corbillères Oisly

Rosé (Rosé) : Bourgueil AOC - Domaine de la Chanteleuserie 

La formule “Ma journée au Château” (59€ TTC/personne) comprend l’accès à la piscine, la serviette, le lunch

“Les Caprices de Dorothée” (plat & dessert) ainsi qu’une boisson alcoolisée ou non et une boisson chaude.

The "day pass “My day at the Château" (59€ incl. VAT /person) includes pool access, towel, lunch "Les Caprices

de Dorothée" meal (main course & dessert), plus one alcoholic or non-alcoholic drink and one hot beverage.


