CHATEAU DE

ROCHECOTTE

Cocktail velours du Chateau de Rochecotte et Amuse-bouches

Huitres en chaud froid et langoustines,

Crémeux de fenouil
Macon-Lugny, Louis Jadot, “Domaine Bouchet” 2022

Saint-Jacques en viennoise d’ail noir,

Mousseline de potimarron & écume de Yuzu
Mdacon-Lugny, Louis Jadot, “Domaine Bouchet” 2022

Mignon de veau gratiné facon Orloff,

Purée Soubise, foie gras & jus de veau au Madere

Coteaux de Béziers, Domaine Emile et Rose, “Pierre Figée” 2021

Bliches de Noél
Casse Noisette au Gianduja & Pifia Colada
Mignardises et chocolats
Réservation au 02.47.96.16.16

Tarif : 135€ TTC/ personne (apéritif, repas, accord mets & vins (hors dessert)
Menu hors boissons : 90€ TTC/ personne
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